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ALL PRICES ARE QUOTED IN EURO AND INCLUSIVE OF SERVICE CHARGE AND APPLICABLE TAXES
  ALLE PREISE SIND IN EURO ANGEGEBEN UND VERSTEHEN 

 SICH INKLUSIVE SERVICEGEBÜHR UND STEUERN
  PLEASE INFORM OUR SERVICE TEAMS OF ANY ALLERGIES OR DIETARY REQUIREMENTS
BITTE INFORMIEREN SIE UNSER SERVICETEAM ÜBER ALLERGIEN ODER DIÄTANFORDERUNGEN

  
 

 

  

 
  

 

 

  

 
  

 

 

 
  

 

  

  
 

 

 

HOT AND SOUR SOUP
Tofu,  ginger,  shitake  mushroom,  carrot,  red  capsicum,  egg  white  and  spring  onion
Tofu, Ingwer, Shitake-Pilze, Karotten,  rote Paprika,Eiweiß  und Frühlingszwiebeln
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BENISUMA RESTAURANT DINNER MENU
ASIAN CUISINE

SALAD - SALATE

BENISUMA CHICKEN SALAD
Grilled chicken thigh, chinese cabbage, red cabbage, coriander, mint  leaves,
wonton chipsand  sesame seeds with sesame dressing

Gegrillte Hähnchenschenkel, Chinakohl, Rotkohl, Koriander, Minzblätter,
Wonton-Chips und  Sesamkörner mit Sesamdressing

SALMON CHEF SALAD
Norwegian salmon, avocado, iceberg lettuce, seaweed
and ebiko  (shrimp roe)  with chef’s dressing

Norwegischer Lachs, Avocado, Eisbergsalat, Seetangund Ebiko
(Garnelen Rogen)  mit Chefs Dressing

SOUP - SUPPEN

TOM YUM GOONG NAM KHON  GF
Shrimp, galangal, lemongrass, lime leaves, spring onion, cherry tomato,
button mushroom, coriander  and coconut milk

Garnelen, Galgant, Zitronengras, Limettenblätter, Frühlingszwiebeln, Kirschtomaten,
Champignons, Koriander und Kokosnussmilch
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ALL PRICES ARE QUOTED IN EURO AND INCLUSIVE OF SERVICE CHARGE AND APPLICABLE TAXES
  ALLE PREISE SIND IN EURO ANGEGEBEN UND VERSTEHEN

 SICH INKLUSIVE SERVICEGEBÜHR UND STEUERN
  PLEASE INFORM OUR SERVICE TEAMS OF ANY ALLERGIES OR DIETARY REQUIREMENTS
BITTE INFORMIEREN SIE UNSER SERVICETEAM ÜBER ALLERGIEN ODER DIÄTANFORDERUNGEN

 

APPETIZER - VORSPEISEN

YAKITORI
Skewered chicken thigh, spring onion and sesame seeds served with sesame teriyaki sauce 

Aufgespießte Hähnchenschenkel, Frühlingszwiebeln und Sesamsamen
serviert mit Sesam-Teriyaki-Sauce

EBI FURAI
Deep fried breaded shrimp with shitake mushroom served with spicy mayonnaise 

Frittierte panierte Garnelen mit Shitake-Pilzen serviert mit pikanter Mayonnaise
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CHICKEN SIOMAI

 

   

 

 

 

 

SHRIMP HAKAO
Minced shrimp served with soy sauce, lime and chili oil 

Gehackte Garnelen serviert mit Sojasauce, Limette und Chili-Öl

Minced chicken with mushroom, carrot and onion served with soy sauce, lime and chili oil 

Gehacktes Hühnerfleisch mit Champignons, Karotten und Zwiebeln
serviert mit Sojasauce, Limette und Chili-Öl

14

DIM SUM 2 PIECES
Preparation time 20 mints
Zubereitungszeit 20 Minuten
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ALL PRICES ARE QUOTED IN EURO AND INCLUSIVE OF SERVICE CHARGE AND APPLICABLE TAXES
  ALLE PREISE SIND IN EURO ANGEGEBEN UND VERSTEHEN 

SICH INKLUSIVE SERVICEGEBÜHR UND STEUERN
  PLEASE INFORM OUR SERVICE TEAMS OF ANY ALLERGIES OR DIETARY REQUIREMENTS
BITTE INFORMIEREN SIE UNSER SERVICETEAM ÜBER ALLERGIEN ODER DIÄTANFORDERUNGEN

Shrimp tempura, avocado, cucumber and sesame seeds with teriyaki sauce
Garnelen-Tempura, Avocado, Gurken und Sesamkörner mit Teriyaki-Sauce

  

 

 

  

 

Tuna sashimi, hosomaki salmon, spicy tuna roll and smoked salmon crispy roll
Thunfisch-Sashimi, Hosomaki-Lachs, pikante Thunfischrolle und knusprige Räucherlachsrolle

 

 
 

  

SUSHI SELECTION - SUSHI-AUSWAHL

BENISUMA ROLL FRIED 3 PIECES - 3 Stück
Shrimp tempura, avocado, ebiko  (shrimp roe), fried crispy wonton topped with spicy salmon

Garnelen-Tempura, Avocado, Ebiko (Garnelen Rogen),
knusprig gebratener Wonton garniert mit würzigem Lachs

CATERPILLAR ROLL 4 PIECES - 4 Stück

  
 

  

PHILADELPHIA ROLL 4 PIECES - 4 Stück
Torched salmon on top, smoked salmon, cream cheese and cucumber with teriyaki sauce
Oben drauf gebrannter Lachs, Räucherlachs, Frischkäse und Gurken mit Teriyaki-Sauce

SUSHI ASSORTMENTS 10  PIECES - 10 Stück

CRAZY CALIFORNIA ROLL 4 PIECES - 4 Stück
Shrimp, avocado, iceberg lettuce, ebiko  (shrimp roe), Japanese crumbs topped 
with torched salmon and  spicy mayonnaise
Garnelen, Avocado, Eisbergsalat, Ebiko (Garnelen Rogen),Japanische  Brotbrösel  
überbacken mit gebratenem Lachs und pikante Mayonnaise
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  ALLE PREISE SIND IN EURO ANGEGEBEN UND VERSTEHEN 

SICH INKLUSIVE SERVICEGEBÜHR UND STEUERN
  PLEASE INFORM OUR SERVICE TEAMS OF ANY ALLERGIES OR DIETARY REQUIREMENTS
BITTE INFORMIEREN SIE UNSER SERVICETEAM ÜBER ALLERGIEN ODER DIÄTANFORDERUNGEN

 

Prawns with ebiko (shrimp roe)
Garnelen mit Ebiko (Garnelen Rogen)

 

    

TUNA NIGIRI 2 PIECES -  2  Stück
Tuna with onion oil
Thunfisch mit Zwiebelöl

Torched Norwegian salmon with mushroom oil 
Gebrannter norwegischer Lachs mit Champignonöl

RICE AND NOODLE - REIS UND NUDELN

PINEAPPLE FRIED RICE
Fried rice with fresh pineapple, shrimp and vegetables
Gebratener Reis mit frischer Ananas, Garnelen und Gemüse

BAMI GORENG
Stir fry noodles with shrimp and vegetables 
Nudeln mit Garnelen und Gemüse anbraten

NIGIRI AND SASHIMI - NIGIRI UND SASHIMI

SALMON SASHIMI  5 PIECES -  5  Stück
Norwegian salmon served with wasabi and soy sauce
Norwegischer Lachs, serviert mit Wasabi und Sojasauce

ABURI SALMON NIGIRI 2 PIECES - 2 Stück

EBI NIGIRI 2 PIECES - 2 Stück
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BENISUMA DUCK
House style cooked breast duck with soy hibiscus sauce 
Gekochte Entenbrust nach Art des Hauses mit Soja-Hibiskussauce

BLACK PEPPER BEEF
Beef tenderloin with snow peas in black pepper sauce 
Rinderlende mit Zuckerschoten in schwarzer Pfeffersauce

  

SWEET CHILI FISH
Grouper fillet in sweet chili sauce 
Zackenbarschfilet in süßer Chili-Sauce

GF

ALL PRICES ARE QUOTED IN EURO AND INCLUSIVE OF SERVICE CHARGE AND APPLICABLE TAXES
  ALLE PREISE SIND IN EURO ANGEGEBEN UND VERSTEHEN 

 SICH INKLUSIVE SERVICEGEBÜHR UND STEUERN
  PLEASE INFORM OUR SERVICE TEAMS OF ANY ALLERGIES OR DIETARY REQUIREMENTS
BITTE INFORMIEREN SIE UNSER SERVICETEAM ÜBER ALLERGIEN ODER DIÄTANFORDERUNGEN

MAIN COURSE - HAUPTGERICHTE

SINGAPOREAN PRAWNS
Prawns with baby corn in singaporean sauce

 Garnelen mit Maiskölbchen in Singapurischer sauce

24THAI GREEN CHICKEN CURRY
Chicken breast and vegetables in green curry sauce 

Hähnchenbrust und Gemüse in grüner Currysauce
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DESSERT - NACHSPEISEN

MANGO TAPIOCA
Mango pudding with tapioca pearls

Mango-Pudding mit Tapioka-Perlen
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BLACK SESAME PARFAIT
Black sesame parfait with chocolate sesame bar 
Schwarzes Sesam Parfait mit Schoko-Sesam-Riegel

FRESH MIXED FRUIT  GF
Seasonal fresh fruits
Frisches Obst der Saison
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VVEEGGEETTAARRIIAANN  MMEENNUU  --  VVEEGGEETTAARRIISSCCHHEESS  MMEENNÜÜ

SALAD - SALAT
SAKURA NAMA YASAI
Iceberg lettuce, red and yellow capsicum, carrot, sweet corn and cherry tomato
with wafu dressing  (Japanese salad dressing)

Eisbergsalat, rote und gelbe Paprika, Karotten, Mais
und Kirschtomaten mit Wafu-Dressing  (Japanisches Salatdressing)

SOUP - SUPPE
HOT AND SOUR SOUP
Tofu, ginger, shitake mushroom, carrot, red capsicum, egg white and spring onion

Tofu, Ingwer, Shitake-Pilze, Karotten, rote Paprika, Eiweiß und Frühlingszwiebeln

APPETIZER - VORSPEISE

BAKWAN – VEGETABLE FRITTERS
White cabbage, leeks, carrots and onion served with sweet chili sauce

Weißkohl, Lauch, Karotten und Zwiebeln serviert mit süßer Chilisauce
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RICE AND NOODLE - REIS UND NUDELN

 

MAIN COURSE - HAUPTSPEISE

MASSAMAN VEGETABLE CURRY

 

Vegetables in red curry sauce
Gemüse in roter Currysauce
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SUSHI SELECTION - SUSHI-AUSWAHL
KAPPA MAKI  GF
Cucumber, sesame seeds with wasabi and soy sauce
Gurken, Sesamsamen mit Wasabi und Sojasauce

 
 

 
 

BAMI GORENG
Stir fry noodles and vegetables
Nudeln und Gemüse unter Rühren anbraten

PINEAPPLE FRIED RICE
Fried rice with fresh pineapple and vegetables
Gebratener Reis mit frischer Ananas und Gemüse

VEGETABLE ARTISAN URAMAKI  GF
Takuan  (daikon radish), carrots, cucumber, iceberg lettuce,
sesame seeds with wasabi and soy sauce

Takuan  (Daikon Rettich), Karotten, Gurken, Eisbergsalat,
Sesamkörner mit Wasabi und Sojasauce


